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Fischer,
menthe forte

LE VIGNERON Ily a deux ans, Peter Fischer vendait.
Le chateau enchanté l'avait dégodté. « Les vacances,
on avait oublié. Les livres, je ne les lisais plus et
voila qu'un banguier voulait nous fermer le robinet.
Faut pas oublier que je suis un gosse de riche. »
HORS-CHAMP rpetera trépigné puis il est allé se calmer dans les vignes.
Le cycle duvégétal.  « Aujourd’hui, je connais vraiment intimement mon
<« Aujourd’hui, on ne fait plus  vignoble. Tu ne peux pas atterrir a un endroit et inventer
tomber un grain de raisin  un vin. Je le sais, j'ai fait cette connerie en arrivant.
vert. On n'écime plus, Maintenant, je sais ce qu'il faut faire avec ce que j'ai.
lavigne s'arréte de pousser ~ J'ai fait la différence entre le juste et le faux:
entempsvoulu.Eta  « Juste », c'est le mot pour le terroir : ce coté unique,
lautomne, par sa coloration, dans le temps et dans l'espace. »
elle nous demande de lui
enlever les raisins pour LA BOUTEILLE Trio Infernal. 2/3. Voila les fruits
retourner faire ses réserves.»  d'une autre aventure lancée dans le Priorat avec les
deux copains du Rhone : Laurent Combier et
Jean-Michel Guérin. « Ony va lous les 15 jours, a deux.
Et la nuit, on parle beaucoup dans les voitures. La-bas, ils
ont compris le temps et sont fiers de leurs origines, »
Le trio en a découvert de trés vieilles : des carignans plus
gue centenaires campés sur des schistes trés particuliers.
La aussi, une grande conversation dans le noir..

Ecosystéme. Pierre Michelland a repris passionnément
le domaine de son pére disparu. C'était 'ami de Peter. Le fils
aussi. Domaine de la Réaltiére a Rians. Tél. : 04 94 80 32 56

De 8,50 3 19 € (chez les cavistes)
Sandra et Peter Fischer Chateau Revelette, 13490 Jouques
Tél.: 04 42 63 75 43 » www.revelette.fr
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HORS-CHAMP

Lattraction ibérique. Peter
est allé s'encanailler en
Espagne avec deux collégues
du Rhéne, Laurent Combier
et Jean-Michel Guérin.

« J'avais envie de fouiller
encore, mais je ne voulais
pas grossir chez moi. »

Le trio s’étonne de
'émulation ibérique et de leur
conscience du patrimoine.

Réve Revelette

LE VIGNERON Un chateau patiné dans un écrin de verdu
des paons dans les cédres, une Provence baignée d’une
riviere, Peter Fischer vit dans un réve. Et pourtant, un
jour, il s'est réveillé. Il a voulu tout balancer. Revelette étar
devenu un cauchemar. « Les vacances, on avait oublié.
Les livres, je ne les lisais plus et voila qu'un banquier
voulait nous fermer le robinet alors qu'on s'acharnait dan:
lintégrité. Faut pas oublier que je suis un gosse de riche. »
Et puis Peter a accepté de ne plus Uétre. IL est reparti
tailler, il a reconnu sa terre et en a repris du poil. « Tu

ne peux pas atterrir dans un endroit et inventer un vin.
J'ai fait cette connerie en arrivant. Maintenant, je sais

ce qu'il faut faire avec ce que j'ai et le cycle du végétal

est dans son temps. »

LA BOUTEILLE Le Grand Blanc. Et la cave est aussi en
phase. « Pour faire du vin, il faut le naviguer, suivre la
vague, jamais d'a-coups. » Peter mene les vinifications
avec un copain marin. 24 sur 24, en pleine immersion.

« Je laisse tout fermenter séparément, mais je n'ai aucune
idée de ce que je vais faire avec. » Le Grand Blanc, ample
et gras, garde le grand froid des Alpes bloqué par la Sainte-
Victoire. « Je veux laisser aux vins leur identité. A la limite,
c’est bon, c’est pas bon, je m'en fous. » T'as de la chance,
c'est bon.

Ecosystéme. Pierre Michelland a repris passionnément
le domaine de son pére disparu. C'était lami de Peter. Le fils
aussi. Domaine de la Réaltiére a Rians. Tél. 04 94 80 32 56

De 8,50 a 19 € [cavistes)
Sandra et Peter Fischer » Chateau Revelette » 13 490 Jouques
Tél 04 42 63 75 43 » www.revelette.fr
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Erasmus. Peter est allé
s'encanailler en Espagne
avec deux collégues du
Rhéne, Laurent Combier

et Jean-Michel Guérin. Le
premier millésime est déja
embouteillé. « J'avais envie
de fouiller encore, mais je
ne voulais pas grossir chez
moi. » Le trio s"étonne de
U'émulation ibérique et de leur
conscience du patrimoine.

PROVENCE-CORSE

Peter Fischer
Pan !

LE VIGNERON On devrait détester un homme baignant
dans tant de bonheur. On est obligé de succomber. Chateau
Revelette porte bien son nom et son propriétaire le cultive.
Il commence par expliquer qu'il s'est trompé. « Jai
débarqué ici avec des grosses maniéres dAméricain. »
Peter Fischer est allemand. Mais il a appris l'agriculture
1a-bas. « A luniversité de Davis, j ai vite compris que les
gens les plus sympas étaient dans le vin. Alors j'ai voulu
faire ca. » Il a joué le cow-boy dans la Napa Valley puis

le boy en Provence. A [époque, tout était & vendre. Les
parents ont acheté. I a agrandi, mécanisé, américanisé.
Puis il a racheté et intégré le pays dans le respect de son
identité. Et de celle des cigales.

LABOUTEILLE Le Grand Blanc. Peter Fischer a une
hiérarchie de vin démocratique : une premiére bouteille
[rouge ou blanche, le Chateau] pour la plage et une autre
pour avaler plus doucement. Ily a aussi du « bag-in-box »
mais ¢'est pour que le village puisse y goGter: Le Grand
Blanc se pose la, ample et gras, et se tient tout droit dans
ses chaussures [noires 7). « Je veux laisser aux vins leur
identité. A la limite, c’est bon, c’est pas bon, je m'en fous. »
T'as de la chance, c’est bon.

Ecosystéme. Pierre Michelland prend la succession
de son pére disparu au domaine de la Réaltiére a Rians.
Cétait l'ami de Peter. Le fils aussi. Tél. : 04 94 80 32 56

De 8,503 19 € [cavistes)

Peter Fischer  Chateau Revelette 13490 Jouques
Tél. : 04 42 63 75 43 « wwwi.revelette.fr




